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KIyMETLI MISAFIRIMIZ:

30 yil once misafir agirlama ozeniyle girdigimiz
yola, her yeni giin adimiza eklenen begeni ve giivene da-
ha fazla layik olma arzusuyla daha leziz, daha kaliteli
sunumlarla hizmete devam ettigimiz bu giinlerde firma-

mizi size tanitabilmenin gururundayiz..

Biz hayatin siirdiiriilebilmesinden ote, o hayatin
en saglikli, doyumlu ve leziz bir beslenme zevkine do-
niistip kisiyi ruhen ve fiziken en yiiksek verimlilikle ya-
satmasi esasina dayali inancimizla sizi de yemeklerin
ziyafete dontistiigii soframizda misafir etmek icin once-

likle mutfagimiza davet ediyoruz...
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HizmEeTLERIMIZ

Pane Toplu Yemek profesyonel ve tecriibeli ekibiy-
le sizlere tiim yemek hizmetlerini uluslararasi standart-
fa sunar...

Isteginiz dogrultusunda firmaniz icin kendi belir-
lediginiz meniiyii yada Pane Toplu Yemek ‘in deneyimli
personelinin firmanizin ozelliklerini goz oniine alarak
hazirladig size ozel meniileri secebilirsiniz..

Firmanizin mutfaginda Pane Toplu Yemek uzman
ekibi tarafindan Haccp standartlarina uygun hazirlanip
servis edilir ve servis sonrasi tiim hizmet Pane Toplu Ye-
mek personeli tarafindan saglanabilir.

Meniiler ziyaretinize her an acik tesisimizde hazir-
lantr, firmaniza tarafimizdan ulastirilip yemegin servisi
ve ardl sira gereken tiim hizmetler Pane Toplu Yemek
personeli tarafindan stirdiiriiliir ...

lesisimizde hazirlanan Meniiler belirlediginiz za-
manda mutfaginiza servise hazir sekilde teslim edilir.
Yemek servisi ve sonrast tiim hizmetler firmanizin perso-
neli tarafindan saglanir..

Pane Toplu Yemek coklu segeneklerle siz saygi de-
ger is ortaklarina en uygun kosulu yaratma gayesi gii-
der ve yine ayni amacla diigtin, toplanti, kutlama v.b. gi-
bi ozel davetlerinizde ayn titizlikle ve ozenle calismakta
dilediginiz konsepte en uygun Menii secenekleri ve orga-
nizasyonu tecriibeli ekip ve modern ekipmanlarla sizlere
sunmaktadir.
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Davet & Organizasyon




Farkivmiz

30 yulik mesleki tecriibe ve birikimimizi her giin
ilk giin ki heyecan ve mutlulugumuzla, sizlere yeni fikir-
ler, yaratici projeler hazirlayip daha ¢ok secenek su-
nuyor, boylelikle artan memnuniyetinizle bizde sizlerle
beraber doyuyoruz.

Personel egitim programlarimiz sayesinde mesleki
ogretiler edinilirken gelisen ve degisen sektor trendleri-
ni yakalaywp, bunlart sundugumuz hizmetle yansitiyoruz.

Her firmanin, her sektoriin kendine has ozellikleri
oldugu gercegiyle, oncelikle bizim ne sundugumuzla de-
gil sizin ne istediginizle ilgileniyoruz..

Iste bu FARKIMIZI ortaya koyan diger ézellikle-
rimiz,

» Miisteri iliskileri seminer programlart katilimi

» Uluslararasi hijyen standartlar: bilgilendirme egi-
timi

» Ulusal ve uluslararasi kalite teminati sistemi

e [leri teknoloji kullanimi

* Gida sagligi kontrol ve takip ekibi

* Ozel hizmet sunumu, ¢ok secenekli hizmet grubu







TEDARIKCI FIRMALARIMIZ

Tiim kullanilan gida malzemeleri ISO22000... gibi
is saghg ve giivenligi yonetim sistemine uygun se¢kin ve
oncti markalarin tiriinlerinden temin ediydoruz.

Calistigimiz Tedarikci Ortaklarimiz;

S Yag Kirlangi¢, Biryag, Olin, Aymar
Siit ve Siit Uriinleri Stitas, Aslan Siit, Eker

Salca Tat, Tamek, Demko

Baharat Baba Gida

Dondurulmus Uriin Super Fresh, Isik Gida
Kahvaltulik Lokman, Mudurnu, Koska
Kirmizi Et Pinar Et, Yalcinlar Et

Tavuk Kismet Tavukculuk

Bakliyat Deneyim Gida, SMA, Genim Gida
Makarna Filiz, Mutlu, Arbella

Sebze Meyva Giinliik Merkez Hal

Temizlik Grubu Unilever, Henkel, Trox Kimya
Tath Grubu Kendi Imalatimizdir.

Sebze ve meyvelerimiz giinliik halden (Istanbul
hali) tazece secilir. Tiim gidalar en hijyenik kosullarda
kaliteden odiin vermeden titizlikle hazirlanarak sofraniza
ulasi. Bu asamada besin degerleri korunup en leziz
halde sizlere sunulmaktadhr.
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MENU vE BESIN DEGERLERI

Meniilerimiz AR-GE biinyemizdeki diyetisyen
— gida miihendislerimizin ve profesyonel basag¢imi-
zin ortak ¢alismasiyla is kolu, protein ihtiyaci gibi o-
zel kriterler goz oniine alinarak ve ihtiyaca en uygun
kalori miktar1 saptanarak hazirlanip sizlere sunulur ve
karsilikli mutabakatimiz neticesinde secilen menti uygu-
lanmaya baglanir.

MENULERIMIZ

~ Standart Menii (4 kap yemek) tabldot veya por-
selen tabak

~ Standart Menii (4 kap yemek) + saladbar por-
selen tabak

~ Standart Menii (5 kap yemek) + saladbar por-
selen tabak

~ Standart Menii (5 kap yemek) + saladbar + yo-
gurt porselen tabak

~ Coktan Se¢cmeli Menii (5-6 kap diledigince) +
saladbar + tatli ve meyve porselen tabak

~ Diyet Menii (4 kap yemek) porselen tabak

Diyetisyen ve Gida miihendislerimizin kontroliiyle
denetlenen tiretim siirecinde ozel ve tarafsiz laboratu-
arlar yardimiyla, tvirtinlerin kimyasal ve fiziksel ana-
lizleri gerceklestirilerek, hijyen ve kalitenin gerceklesen
standardi sizlere ve personelinizile paylasiimaktadtr.

Giinliik besin ihtiyag cizelgesi her besinin kendine
ait degeri bilgilerinize sunulmaktadir.




Tabldot Hizmeti

Porselen Hizmeti

Kumanya Hizmeti




BESIN KALORI VE [HTivA C DEGERLERI TABLOSU

Ispanak Corbast

Tavuksuyu Corba

Garnili Adana Kebap

Havug¢ Corba

Kuru Kofte (pat.kiz.)

Domatesli Sehriye

Kadinbudu Kéfte

Mercimek Corbast

Sal¢alr Kofte

Pirin¢ Corbast

Dalyan Kofte (piireli)

Duigiin Corbast

Sebze Corbast

Eksili Kofte

Yayla Corbasi

Sebzeli Kofte

Sehriye Corbast

Sini Kofte

Ezogelin Corbasi

Mididite Kofte

Iskembe Corbasi

Izmir Kéfte

Bulgur Corbast

Domates Corbast

Hamburger Koftesi

Mantar Corbast

Tarhana Corbasi

Islim Kofte

Etli Kuru Fasulye

Sebzeli Pili¢ Baget

Sucuklu Kuru Fasulye

Tavuk Doner

Etli Nohut

Tas Kebabi

Etli Patates

Orman Kebabi

Etli Kuru Bamya

Pili¢c Pane

Firin Tavuk

Patates Musakka

Sebzeli Kebap

Kiymalr Yumurta

Et Sote

Cilbir

Haslama (et)

Rosto

Sal¢ali Biftek

Sebzeli Tavuk

Kiymali Mercimek

Korili Tavuk

Kabak Graten

Ciger Yahni

Kis Tiirliisti

Arnavut Cigeri

Etli Kapuska

Soganli Yahni

Terbiyeli Kereviz

Tavuklu P Pilavi

Kiymali Karnabahar

Balik Tava

Kiymali Pirasa

Kagit Kebabi

Kiymali Ispanak

Macar Gulas

Patlican Musakka

Bahg¢evan Kebabi

Karniyarik

Etli Firin Giiveg

Biber Dolmasi

Yaprak Doner

Etli Taze Fasulye

Tavuk Sinitzel

Kabak Dolmasi

Mantarli Tavuk Sote

Yaprak Sarma

CiflikKebabt

Kiymali Semiz Otu

Begendili Kebap

Sebze Graten

Patates Oturtma




Tavuk Go6gsii (haslanmas)

Kiyma (60 gr)

Kuzu Cigeri (yagda pismig)

Patates (30 gr)

Biiftek Izgara (100 gr)

Havug (30 gr)

Tavuk Izgara (100 gr)

Bezelye (30 gr)

Kuzu (yagh) Izgara (100 gr)

Un (30 gr)

Kuzu Cigeri (¢ig) (100 gr)

Giivercin Rosto (100 gr)

Hindi Rosto (100 gr)

Yumurta (1/4 adet)

Ordek (100 gr)

Kiyma (60 gr)

Salam (100 gr)

Ekmek I¢i (15 gr)

Sosis (100 gr)

Patates (60 gr)

Balik (1 porsiyon)

Orta Yagh Dana Eti (1 porsiyon)

Orta Yagl Koyun Eti (1 porsiyon)

Tavuk (1 porsiyon)

Kiyma (60 gr)

Yumurta (1 adet)

Ekmek I¢i (15 gr)

Patates (75 gr)

1 Adet Kruasan (180-200gr)

180-200

Bulgur Pilavt

1 Dilim Beyaz Ekmek (28gr)

70-100

Patlicanli Pilay

1 Dilim Kepekli Ekmek (28)gr)

55-60

Nohutlu P. Pilav

1 Dilim Kizarmis Ekmek (10-15gr)

25-35

Domatesli P. Pilavi

Sebzeli Bulgur Pilavt

Beyaz Ekmek (2 dilim)

247

I¢ Pilav

Biskiii (100gr)

450-480

Piring¢ Pilawt

Bulgur (1 bardak)

350

Sehriyeli P. Pilavi

Cavdar Ekmegi (1 dilim)

50

Etli Bulgur Pilavi

Kuru Fasulye (1 bardak)

349

Sehriyeli Giiveg

Hamburger Ekmegi

120

Sehriye Pilavt

Hagslanmis Makarna (100gr)

85

Salcali Makarna

Hagslanmuis Piring(100gr)

125

Kiymali Makarna

Kepek Ekmegi (orta boy)

150

Firin Makarna

Kuru Arpa (100gr)

367

Peynirli Makarna

Spagetti Makarna

Kuru Bugday (100gr)

364

Kuru Bulgur (100gr)

371

Kuru Kuskus (100gr)

367

Kuru Makarna (100gr)

339

Soslu Makarna

Kuru Mercimek (100gr)

314

Barbunya

Kuru Misir (100gr)

342

Fasulye Plaki

Kuru Pring (100gr)

357

Bakla

Fasulye Piyazi

Makarna (1 tabak pismis)

195

Pirasa

Mercimek (1 bardak)

351

Taze Fasulye

Miswr Ekme i (orta boy)

130

Kabak Kizartmasi

Nohut (1 bardak)

376

Havug Kizartmasti

Susam (100gr)

589

Patlican Biber Kizartmasi

Sehriye (1 tabak)

192

Biber Kizartmasi

Tarhana (1/2 bardak)

329

Biber Dolmasi

Yulafli Ekmek (1 dilim)

55

Miicver




Kiymalr Tepsi Béregi

Kwircik Salata

Peynirli Tepsi Boregi

Coban Salata

Kiymali Sigara Boregi

Cacik

Peynirli Sigara Boregi

Yogurt

Patatesli Sigara Boregi

Tursu

Ispanakli Borek

Rus Salatast

Ekmek (1 ekmek)

Sefin Salatasi

Manti

Akdeniz Salatasi

Kayseri Manti

Patates Salatasi

Patlicanli Milfoy Borek

Havug-Turp-Kirmizi Lahana

Domates Salatasi

Amerikan Salatasi

Ananas (100 gr)

Armut (1 adet)

Avokado

Ezme Salata

Cilek (1 adet)

Bal (1 yemek kasigi)

Elma (1 adet orta boy)

Cheese Cake (100 gr)

Erik (1 adet)

Dondurma (100 gr)

Greyfurt (1 adet orta boy)

Irmik Tatlisi

Karpuz (300 gr ince dilim)

Kabak Tatlisi (1 porsiyon)

Kavun (300 gr 1 dilim)

Puding (100 gr)

Kayisi (1 adet)

Sicak Cikolata (1 bardak)

Kiraz (100 gr)

Stitlag (1 kase)

Muhallebi ( sokelle 1 kase)

Kivi (1 adet orta boy)

Asure (1 kase)

Limon (1 adet orta boy)

Zerde (1 kase)

Mandalina (1 adet orta boy)

Yats1 Kadayif (1 porsiyon)

Mango (1 adet orta boy)

Kegkiil (1 kase)

Muz (Orta boy)

Sambaba kaymakl (Iporsiyon)

Nektarin (100 gr)

Revani (1 porsiyon)

Portakal (1 adet orta boy)

Tulumba Tatlist (1 porsiyon)

Seftali (1 adet orta boy)

Peynir tatlis1 (1 porsiyon)

Taze Hurma (1 adet)

Tel Kadayif (1 porsiyon)

Taze Incir (100 gr)

Kemal Pasa Tatlis1 (1 porsiyon)

Uziim (100 gr)

Tahin Helvasi

Ayva (yarum adet)

Baklava

Mandalina (1 biiyiik boy)

Biilbiil Yuvasi

Tel Kaday:f (1 porsiyon)

Tulumba Tathist (1 porsiyon)

Cola (1 kutu)

Cikolatali Dondurma (yarim kase)

Cay (1 ¢ay bardag))

Cikolatali Puding (varim kase)

Elma Suyu (yar»m su bardag))

Dondurmalr Cikolatali Kek (1 dilim)

Dondurmalr Cilekli Kek (1 dilim)

Kahve (bir ¢ay bardag))

Elmalr Pay (1 dilim)

Limonata (1 su bardag))

Kabak Tatlisi (1 dilim)

Portakal Suyu (1 su bardag))

Serbet (varim kase)

Uziim Suyu (1 su bardag))

Vanilyali Puding (yarim kase)




Bezelye (100 gr)
Brokoli (100 gr)
Briiksel Lahanasi (100 gr)
Dolmalik Biber (100 gr)
Domates (1 adet)
Enginar (orta boy 1 adet)
Haslanmis Enginar

orta boy 1 adet)
Havuc -pismis- (1 adet)
Havug -rendelenmig- (100 gr)
Ispanak (100 gr)
Kabak (100 gr)
Karnabahar (100 gr
Havug (100 gr)
Kereviz (100 gr)
Kirmizi Biber -orta boy-
Kirmizi Lahana (100 gr)
Kus Konmaz (100 gr,
Lahana (100 gr,

Patlican -orta boy- (1 adet
Salatalik -orta boy- (1 adet)
Sogan (100 gr)

Taze Fasulye (100 gr

Taze Yesil Biber (100 gr)
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| Pathcan -orta boy- (ladet) | 28 |
| Salatalik -orta boy- (lade) | 11 |
| Sogan(100gr) | 35|
| Tuze Fasulye (100gr) | 90 |
| Tuze Yesil Biber (100gr) | 15|
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Hiven

Gida sektoriinde ahlaki ve yasal sorumluluk / zo-
runluluk ilkesi HIJYEN, Pane Toplu Yemek icin ayni
zamanda sektordeki seckin yerini muhafaza etmek ve
yiikselen hedeflerine ulagma yolundaki birinci basamak-
tir. Gerek kurum ici uzman egitimleri gerekse danisman-
ik firmalar tarafindan aldigimiz egitimlerle tiim ekip
elemanlari sektoriin degisen ve gelisen hijyen teknoloji-
leri hakkinda bilgilendirilmekte, uluslararasi standart-
lar bazinda denetlenmektedir.

Gida tiretiminin hammadde alimindan sunu-
muna kadar stiren tiim evreleri gida miihendislerimiz ta-
rafindan takip edilmekte olup titizlikle yapilan bir kont-
rol siirecinden gecmektedir. Pane Toplu Yemek HIJYEN
konusundaki hassasiyetini KALITE STANDARTLARI
calismalart ve sahip oldugu belgelerle de ortaya koy-
maktadur.







Ecitiv

Gida ve toplu yemek stirekli bir bilgilenmeyi ve
paralel olarak gelismeyi gerektiren bir sektordiir. Fir-
mamiz bu konuda da oldukca bilincli calismalara imza
atar ve egitimsel alandaki ozenini fark ettirir.

Danigmanlik hizmetleri yardimiyla kurum ici egi-
tim mitingleriyle sektorel toplanti ve organizasyon ka-
titlimlarwyla ve ilgili seminerlerden faydalanarak bilgi
birikimine daha fazlasini katarak siz degerli miisterile-
rimize profesyonel hizmeti ulastirir.

Firmamizda calisan tiim personel kendi konusun-
da rutin egitimlerle bilgilendirilir.

Uluslararasi gida ile teknolojik gelisim ve
stan-dartlarla ilgili seminer programlarina katilimla
desteklenir.

Firmamiz uzman ekibi, sirket ici toplantilarda fi-
kirsel alisveris ve bilgisel yardimlasma icinde uyumliu
bir tablo ¢izmekte, Gida miihendislerimiz tarafindan be-
lirli stireclerce i¢ denetimle degerlendirilmektedir.







KavLite

Sektorde olmanmn mutlulugu ve bilinciyle KALITE
konusunda kendiyle yarisan bir ruha sahiptir. Siz deger-
li miisterilerimize sunulan gidalarin alumi, islenisi ve su-
num evresinin kopmaz bir parcasi olan ve tesisimizde
kullanilan temizlik kimyasallart ve yardimci tiim ekip-
manlar test edilmekte, uluslararasi standartlar saglayan
ekipmanlar kullanilmaktadir.

Ciinkii bizim icin saghginiz en énemli ILKE dir
Bu amaca hizmetle Pane Toplu Yemek KALITE ve HIJ-
YEN konusundaki tavrimiz ozetle asagidaki gibidir.

o Taze ve kaliteli hammadde secimi

*  Malzemelerin depo siiresince saglikli muhafa-
zasi

Sunuma kadar devam eden siirecte kurum ici
ve danisman firmalarca rutin denetlemeler

» Tiim ekibin belli periyotiaria egitim, seminer,
sosyal ve yasal sorumluluklarimizi pekistirici danigsman-
[tk hizmetleri organizasyonlarina katilimi

» Firma personelinin gereken saglik ve giivenli-
gi adina gerekli kontrollerinin diizenle saglanisi ve ra-
porlanisi

* Kullanilan ekipmanlarin uluslararast stan-
dartlar dogrultusundaki bakimi ve temizligi

Ve siz degerli miisterilerimize farkimizi HLJYEN
ve KALITE deki iddiamizi kelimelerden éteye tasiyacak
ve dilediginiz zaman kullanacaginiz mutfagimiz ziyarete
aciktir.
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ISYERI ACMA VE CALISMA RUHSATI
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TIG-
ISTANBUL iLi
KAGITHANE BELEDIYE BASKANLIGI

Ruhsat ve Denetim MidiriGgi
Verllis Tarihi - %44 10 2017
Ruhsat Mo :2017 /1 G/ 720 ”3
iSYERi AGMA VE GALISMA RUHSATI
iSYERI SAHIBININ

ADIVESOYADI  : PANE TOPLU YEMEK VE ORGANIZASYON SANAYI DIS
TICARET LIMIiTED SIRKETI

ISYERININ UNVANI
FAALIYET KONUSU : YEMEK URETIMI

TALI FAALIYET

ISYERI ADRESI . YESILCE MAH. DEGIRMEN SK. NO: 13-15A / -

Kul'andlan Toplam Motor Glcl

Isyerinin Harca Esas Olan Kullanim Alani 150 M2
isyerinin figili Yénetmelige Gore Sinif 3.snf | 6.17
08:00-19:00

Calisma Saati

BEL

NOT: Imar yontnden bu igyeri 2010872005 Tarih ve 5377 Sayih Turk Ceza Kanununda dedisiklik yapimasina dair
kanunun 21. Maddesi ile 5237 Sayih Tork Ceza Kanununun 184. Maddesine - 2 Ve 3. Fikra hokomlen 12 Ekim 2004

tanihinden once yapiimis yapilaria ilgili uygulanamaz - seklinde & Fikra kapsarmindadir

GEREKLI ACIKLAMA ;
Bu izin belgesi yukanda belirtilen calisma saatleri dahilinde calighrmak, hichir sekilde gece mesai yapmamak, isyeri gevre

cakinlerinin rahat ve huzuru ihial etmemek, i seklini dedistirmemek, mevcut motorlara izinsiz ilavede bulunmamak.
Belediye Baskanhj ve itfaiye MUdGriGgi nin aldirmes oldugu tedbirleri bozmamak, igyer betediye tarafindan istimlake
veya baska bir yere nakile lizum gbriildigi durumda bu izin belgesinden oturii bir hak iddia etmemek kayit ve sart lle,
5353 Sayih belediye Kanununun 15.Maddesi, 10/08/2005 Tarihi ve 25907 Sayih Resmi Gazetede yayinlanan 2005/9207
Sayil isyeri Agma ve Galisma Ruhsat Yanetmelidi gerefince i5 bu ruhsat diizenlenmistir.

FR:ATT.00-01-10-2006




ISLETME KAYIT BELGESI

T.C.
KAGITHANE KAYMAKAMLIGI
ILCE GIDA, TARIM VE HAYVANCILIK MODURLOGU
ISLETME KAYIT BELGESI
e
TC
GIDA TARIM VE HAY VANCILIK
BAKAMLI
Kayit No : TR-34-K-156682
Isletmecinin Adi-Soyadi/ : Pane Toplu Yemek ve Organizasyon Sanayi
Tuzel Kisiligin Adi Dis Ticaret Limited Sirketi
Isletmenin Ticaret Unvani : Pane Toplu Yemek ve Organizasyon Sanayi
Dig Ticaret Limited Sirketi
Sirket, Kurum, Kurulug . Yegilce Mah. Degirmen Sok. No:13/15A
Merkez Adresi Merkez Kagthane - Istanbul / Tarkiye
Isletmenin Adresi . Yegilce Mah. Defjirmen Sok. No:13/15A

Merkez Kagithane - Istanbul / Tirkiye

Isletmenin Faaliyst Konusu : Depo, Gida Satis ve Diger Perakende Faaliyet
Gdsteren lgleimea:

Belgenin lik Verilig Tarihi @ 11.12.2017
Belgenin Degisiklik Tarihi

Is bu belge, 5996 sayili Kanunun 30 uncu
maddesine dayanilarak diizenlenmistir.



ISO 9001 : 2015 SERTIFIKASI

UKS ULUSLARARASI
* KALITE SISTEMLERI VE

BELGELENDIRME

LTD. STI.

Bu Belge ile

Pane Toplu Yemek Ve Organizasyon San. Dig Tic. Ltd. Sti.

Yesilce Mh. Degirmen Sk. No:13/15A Kagithane I ISTANBUL
TURKIYE

FITI'HI'HS.I'H m

TS EN ISO 9001:2015

sartlarina uygun bir Kalite Yénetim Sistemine
asagida belirtilen kapsam dahilinde sahip oldugunu onaylar

Kendi Ve Misteri Tesisinde Yemek Uretimi Ve Sunumu

Kategori / Alt Kategori :—

Belge No 1K-5080

Belge lIk Yayin Tarihi ;20 Ocak 2020
Karar Tarihi 120 Ocak 2020
Belge Yayin Tarihi 120 Ocak 2020
Gegertilik Tarihi 19 Ocak 2021
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ISO 22000:2005 SERTIFIKASI

UKS ULUSLARARASI
u * 5 KALITE SISTEMLERI VE

BELGELENDIRME

LTD. STi.

Bu Belge ile

Pane Toplu Yemek Ve Organizasyon San. Dig Tic. Ltd. Sti.

Yesilce Mh. Degirmen Sk. No:13/15A Kagithane / ISTANBUL
TURKIYE

Firmasmin

TS EN ISO 22000:2005

sartlarina uygun bir Gida Giivenligi Yonetim Sistemine
asagida belirtilen kapsam dahilinde sahip oldugunu onaylar

Kendi Ve Misteri Tesislerinde Yemek Uretimi Ve Sunumu

Kategori / Alt Kategori  :E/E-1

Belge Mo :GY-0704

Belge lik Yayin Tarihi  :20 Ocak 2020
Karar Tarihi :20 Ocak 2020
Belge Yayin Tarihi :20 Ocak 2020
Gegerlilik Tarihi :19 Ocak 2021
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UKS Ulgsloraros Kolite Sistemler
Dice: Cod, W35 Llmrs

www.ukshelgelendirme.c



ISO 14001:2015 SERTIFIKASI

UKS ULUSLARARASI
* KALITE SISTEMLERI VE
BELGELENDIRME
LTD. STI.

Bu Belge ile
Pane Toplu Yemek Ve Organizasyon San. Dig Tic. Ltd. Sti.

Yesilce Mh. Degirmen Sk. No:13/15A Kagithane / ISTANBUL
TURKIYE

Firmasiunin

TS EN ISO 14001:2015

sartlarina uygun bir Cevre Yonetim Sistemine
asagnda belirtilen kapsam dahilinde sahip oldugunu onaylar

Kendi Ve Miisteri Tesisinde Yemek Uretimi Ve Sunumu

Kategori / Alt Kategor -—

Belge No (CY-0936

Belge lik Yayin Tarihi :20 Ocak 2020
Karar Tarihi :20 Ocak 2020
Belge Yayin Tarihi :20 Ocak 2020
Gegarlilik Tarihi +19 Ocak 2021
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